GOURMET MENU

KITZBUHEL, FREITAG DEN 20. DEZEMBER 2024

JOURGEBACK | BASILIKUMAUFSTRICH

VORSPEISE

BEEF TARTARE
Wachtelspiegelei | Erddpfelrosti | Olivenslmayonnaise

SUPPE

TAFELSPITZBOUILLON
Gemiise | Fleischstrudel

SALATE VOM BUFFET

HAUPTSPEISEN
GEBACKENES WIENER SCHNITZEL VOM MILCHKALB

Preiselbeeren | Petersilienerddpfeln
oder

SEESAIBLING

Safraniertes Artischoken-Tomaten-Ragout | Flusskrebsstangerl
oder

SCHWAMMERLGULASCH
Petersilienknddel

oder

STEAK VOM PINZGAUER NATURBEEF 200 G
Gegrilltes Gemiise | Barbecuesauce | Steak fries € 46,00
Aufpreis Menii € 25,00

DESSERT

OPERASCHNITTE
Gepfefferte Brombeeren | Mangosorbet

AUSWAHL AN OSTERREICHISCHEN KASESPEZIALITATEN
MIT PASSENDEN CHUTNEYS

EIS VOM BUFFET

GOURMETMENTU PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK € 60,00



GOURMET MENU

KITZBUHEL, SAMSTAG DEN 21. DEZEMBER 2024

JOURGEBACK | TOMATENTAPENADE

VORSPEISE

CAESAR SALAT
Gegrillte Garnelen | gerostete Cashewkerne | Avocado

SUPPE
KAROTTEN-ORANGENCREMESUPPE

Sellerieraviolo

SALATE VOM BUFFET

HAUPTSPEISEN

PICCATA MILANESE
Paradeiserfondue | Basilikumtagliolini

oder

THUNFISCHGROSTL
Erdapfel | Olivenpesto | Gemiise | Safransauce

oder

ZUCCHINI CORDON BLEU

Schnittlauchmousseline | Triiffelespuma | Ratatouille

oder

STEAK VOM PINZGAUER NATURBEEF 200 G
Gegrilltes Gemiise | Barbecuesauce | Steak fries

Aufpreis Menii

DESSERT

EXOTISCHER FRUCHTSALAT
Hausgemachte Sorbets

AUSWAHL AN OSTERREICHISCHEN KASESPEZIALITATEN
MIT PASSENDEN CHUTNEYS

EIS VOM BUFFET

GOURMETMENU PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK

46,00
25,00

60,00



GOURMET MENU

KITZBUHEL, SONNTAG DEN 22. DEZEMBER 2024

JOURGEBACK | GRAMMELSCHMALZ

VORSPEISE

GERAUCHERTER WILDLACHS
Weifle Polenta | gerdsteter Topinambur

oder

PAPRIKA CREME BRULE

Marinierte Avocado | Garnelen

SUPPE
TAFELSPITZBOUILLON

Gemiise | Krduterfrittaten

SALATE VOM BUFFET

HAUPTSPEISEN

GEKOCHTES BIO-RINDFLEISCH
Erddpfelrosti | Cremespinat | Apfelkren | Schnittlauchsauce

oder

SEEFORELLENFILET
Spinatrisotto | weifle Tomatensauce

oder

GEBACKENES SELLERIESCHNITZEL

Geschmorter Chinakohl | Currymayonnaise
oder

STEAK VOM PINZGAUER NATURBEEF 200 G
Gegrilltes Gemiise | Barbecuesauce | Steak fries
Aufpreis Menii

DESSERT

MILCHRAHMSTRUDEL
Zwetschkenroster | Schokoladencrumble | Eierlokéreis

AUSWAHL AN OSTERREICHISCHEN KASESPEZIALITATEN
MIT PASSENDEN CHUTNEYS

EIS VOM BUFFET

GOURMETMENU PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK

46,00
25,00

60,00



GOURMET MENU

KITZBUHEL, MONTAG DEN 23. DEZEMBER 2024

JOURGEBACK | BASILIKUMAUFSTRICH

VORSPEISE
BRESAOLA

Biiffelmozzarella | Schwammerlvinaigrette | Rucola

SUPPE

SPICY CHILI-KOKOSSUPPE
Shi-Takepilze | Shrimps

SALATE VOM BUFFET

HAUPTSPEISEN

BACKHENDERL
Erddpfel-Vogerlsalat | Preiselbeeren

oder

IN GANZEN GEBRATENER ATTERSEE REINANKE
Krauterspinat | Dillerddpfel | braune Butter

oder

SPINATKNODEL

Paradeiserfondue | gehobelter Parmesan | Schnittlauchol
oder

STEAK VOM PINZGAUER NATURBEEF 200 G
Gegrilltes Gemiise | Barbecuesauce | Steak fries
Aufpreis Menii

DESSERT

CREME BRULEE
Bananenschnitte | Cassissorbet

AUSWAHL AN OSTERREICHISCHEN KASESPEZIALITATEN
MIT PASSENDEN CHUTNEYS

EIS VOM BUFFET

GOURMETMENU PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK =

60,00



