
ABENDMENÜ  

 

K IT Z BÜHEL ,  MO NT AG  D EN 18.  NOVEM BER  2024 

 

 

 
JOURGEBÄCK |  SCHAFSKÄSE-MARILLENCREME    

   

   

VORSPEISE    
   
   

GERÄUCHERTER W ILDLACHS  
WE I ß E  PO L E N T A  |  G E R Ö S T E T E R  TO P I N A M B U R    

 

 

ODER    
 

 

CHINAKOHLSALAT  
BA L S A M I C O  |  SP E C K    

   

ODER    
 

 

SCHWAMMERLCREMESUPPE  
CR Ô U T O N S    

 

   
   

HAUPTSPEISEN   
   
   

ROSTBRATEN VOM JUNGSTIER  
RU C O L A  |  F R I S C H E R  P A R M E S A N  |  A L T E R  BA L S A M I C O  |  R Ö S T K A R T O F F E L N    

   
   

ODER    
   
   

EDELFISCHGRÖSTL  
OL I V E N P E S T O  |  SA F R A N S A U C E  |  E R D Ä P F E L  |  GE M Ü S E    

   
   

ODER    
   
   

TAGLIOLINI  
RÄ U C H E R S A I B L I N G  |  J U N G L A U C H  |  G E T R O C K N E T E  T O M A T E N  |  S A F R A N S A U C E  

AU C H  VE G E T A R I S C H  M Ö G L I C H    
   
   

   
   

DESSERT   
   

KAISERSCHMARRN  
AP F E L M U S     

   
   

E IS VOM BUFFET    

   

FÜR UNSERE HAUSGÄSTE :  PRO PERSON   40 ,0 0  

 
*Änderungen vorbehalten. 



ABENDMENÜ  

 

K IT Z BÜHEL ,  D IENST AG D E N 19.  NOVEM BER  2024 

 

 

 

JOURGEBÄCK |  CURRYAUFSTRICH    

   
   

VORSPEISE    
   
   

V ITELLO TONNATO  
TH U N F I S C H C R E M E  |  F R I T T I E R T E  KA P E R N B E E R E N  |  W A C H T E L E I  |  G E R Ö S T E T E S  TR A M E Z Z I N I    

 

 

ODER    
 

   

TOMATENSALAT  
RO T E  Z W I E B E L  |  O L I V E N Ö L    

 

 

ODER    
 

 

TAFELSPITZBOUILLION  
GE M Ü S E  |  K A S P R E ß K N Ö D E L    

 

   

   

HAUPTSPEISEN   
   
   

LAMMRÜCKEN MIT PESTO GEBRATEN  
PA P R I K A P O L E N T A  |  Z U C C H I N I S A U T É E    

   
   

ODER    
   
   

ZANDER  
KÜ R B I S G U L A S C H  |  S A L B E I G N O C C H I    

   
   

ODER    
   
   

K ITZBÜHELER SCHLUTZKRAPFEN  
BR A U N E  B U T T E R  |  K R Ä U T E R S P I N A T  |  P A R M E S A N     

   
   

   
   

DESSERT   
   

GEBACKENES APFELRAD L IM Z IMTZUCKER  
HE I D E L B E E R R Ö S T E R  |  P A R F A I T     

   
   

E IS VOM BUFFET    

   

FÜR UNSERE GÄSTE :  PRO PERSON   40 ,0 0  

  

  *Änderungen vorbehalten. 



ABENDMENÜ  

 

K IT Z BÜHEL ,  M IT T WOC H D EN 20.  NOVEM BER  2024 

 

 

 

JOURGEBÄCK |  HUMMUS    

   
   

VORSPEISE    
   
   

CARPACCIO VOM R INDERFILET  
CH I L I M A Y O N N A I S E  |  E I N G E L E G T E  P I L Z E  |  F E L D S A L A T    

 

 

ODER    
 

   

BUNTER BLATTSALATTELLER  

BA L S A M I C O D R E S S I N G  |  G E R Ö S T E T E  N Ü S S E    
 

 

ODER    
 

 

TOM-KHA-GAJ SUPPE  

SE L L E R I E R A V I O L O  |  RÄ U C H E R S A I B L I N G    

 

   
   

HAUPTSPEISEN   
   
   

MAISHENDLBRÜSTCHEN  
E R D Ä P F E L P Ü R E E  |  SP E C K B O H N E N    

   
   

ODER    
   
   

LACHSFORELLENFILET  
BE L U G A L I N S E N  |  H U M M E R S A U C E  |  E R D Ä P F E L B L A T T L N   |  SE L L E R I E C R E M E    

   
   

ODER    
   
   

QUINOASTRUDEL  
KO K O S S C H A U M  |  E R B S E N C R E M E  |  G E R Ö S T E T E  P I L Z E     

   
   

   
   

DESSERT   
   

EXOTISCHER FRUCHTSALAT  
RO S E N -P R O S E C C O S O R B E T    

   
   

E IS VOM BUFFET    

   

FÜR UNSERE GÄSTE :  PRO PERSON   40 ,0 0  

  

  *Änderungen vorbehalten. 



ABENDMENÜ  

 

K IT Z BÜHEL ,  DON NER ST A G D EN 21.  NO VEMBER  2024 

 

 

 

JOURGEBÄCK |  L IPTAUER    

   
   

VORSPEISE    
   
   

FELDSALATTELLER  

PA R M E S A N D R E S S I N G  |  CR O U T O N S  |  P A R A D E I S E R    
 

 

ODER    
 

   

MARINIERTE WASSERMELONE  
SC H A F S K Ä S E  |  G E R Ö S T E T E  MA N D E L N    

 

 

ODER    
 

 

TAFELSPITZBOU LLION  
GE M Ü S E  |  F L E I S C H S T R U D E L    

 

   
   

HAUPTSPEISEN   
   
   

GEKOCHTES B IO-R INDFLEISCH  
E R D Ä P F E L R Ö S T I  |  C R E M E S P I N A T  |  AP F E L K R E N  |  SC H N I T T L A U C H S A U C E    

   
   

ODER    
   
   

SEEFORELLENFILET  
GE R Ö S T E T E N  A R T I S C H O K E N  |  RA D I C C H I O -R I S O T T O    

   
   

ODER    
   
   

GEBACKENE BLUMENKOHL  
J A S M I N R E I S  |  G E R Ö S T E T E  N Ü S S E     

   
 

   

DESSERT   
   
   

T IRAMISU LASSICO  

CA S S I S S O R B E T    
   
   

E IS VOM BUFFET    

   

FÜR UNSERE GÄSTE :  PRO PERSON   40 ,0 0  

    

*Änderungen vorbehalten. 



ABENDMENÜ 
 

K IT Z BÜHEL ,  FR EIT AG D EN  22.  NO VEMBER  2024 

 

 

 

JOURGEBÄCK |  KRÄUTERTOPFEN    

   
   

VORSPEISE    
   
   

CAESAR SALAD  
GE R Ö S T E T E  NÜ S S E  |  G E G R I L L T E  G A R N E L E N  |  A V O C A D O    

 

 

ODER    
 

 

ORANGEN-KAROTTENSUPPE  
SH I I-T A K E  P I L Z E    

 

   
   

HAUPTSPEISEN   
   
   

GEBACKENES W IENER SCHNITZEL VOM M ILCHKALB  
PE T E R S I L I E N E R D Ä P F E L  |  PR E I S E L B E E R E N    

   
   

ODER    
   
   

SEESAIBLING SFILET  
E R B S E N C R E M E  |  T R Ü F F E L S A F T L  |  O F E N T O M A T E N  |  E R D Ä P F E L P A U N Z E N    

   
   

ODER    
   
   

SPICY GEMÜSECURRY  
J A S M I N R E I S    

   

 

   

DESSERT    
   
   

CHEESECAKE SAN SEBASTIAN  
BE E R E N R Ö S T E R  |  S A F R A N -V A N I L L E E I S    

   
   

E IS VOM BUFFET    

   

FÜR UNSERE GÄSTE :  PRO PERSON   40 ,0 0  

 

    

*Änderungen vorbehalten 


