
 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  D O NN E RST A G  DEN 1 6 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

JOURGEBÄCK |  CURRYAUFSTRICH   

   

V O R S PE I S E    
   

GERÄUCHERTER WILDLACHS 
Weiße Polenta | geröstete Topinambur | Meeresspargel   

   
   

S U P P E    
   

TAFELSPITZBOUILLON 
Gemüse | Fleischstrudel   

   
   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   

   

H A U P T S P E I SE N    
   

GEKOCHTES BIO RINDFLEISCH 
Erdäpfelrösti | Cremespinat | Apfelkren | Schnittlauchsauce   

   

oder    
   

THUNFISCHGRÖSTEL  
Oliven | Erdäpfel | Gemüse | Safransauce    

   

oder    
   

QUINOASTRUDEL  
Erbsencreme | eingelegte Pilze |  Kokosschaum    

   

oder    
   

STEAK VOM PINZGAUER NATURBEEF 200 G 
Gegrilltes Gemüse | BBQ-Sauce | Steak fries  €  46,00 

Aufpreis  Menü  €  25,00 
   
   

D E S S E R T    
   

KAFFEESCHNITTE 
Kirschragout | Tonkabohneneis    

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  F R E IT A G DEN 1 7 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

JOURGEBÄCK | LIPTAUER   

   

   

V O R S PE I S E    
   

OCTOPUSSALAT 
Oliven | Paradeiser | Paprika   

   

   

S U P P E    
   

ZWIEBELSUPPE 
Kaspreßknödel    

   

   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

WIENER SCHNITZEL VOM MILCHKALB 
Preiselbeeren | Petersilienerdäpfeln   

   

oder    
   

LACHSFORELLENFILET  
Erbsencreme | Trüffelsaft'l | Ofentomaten | Erdäpfelpaunzen    

   

oder    
   

KITZBÜHELER SCHLUTZKRAPFEN  
Junger Spinat | Parmesan | braune Butter    

   

oder    
   

STEAK VOM PINZGAUER NATURBEEF 200 G 
Gegrilltes Gemüse | BBQ-Sauce | Steak fries  €  46,00 

Aufpreis  Menü  €  25,00 
   

   

D E S S E R T    
   

SCHOKOLADENRIEGEL  
Himbeeren | Passionsfruchtsorbet    

   

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN 
MIT PASSENDEN CHUTNEYS      

EIS VOM BUFFET   

   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  SA M ST A G  DEN 18. J Ä N N E R  2 0 2 5 
 

 

JOURGEBÄCK | TOMATENTAPENADE    

   

V O R S PE I S E    
   

MARINIERTER THUNFISCH  
Avocado | Paradeiser | Kresse    

   
   

S U P P E    
   

LINSENCREMESUPPE  
Räucherforelle | Sellerieraviolo    

   
   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

IM GANZEN GEBRATENE BAUERNENTE  
Cassisrotkraut | Topfen-Serviettenknödel    

   

oder    
   

SEESAIBLING  
Ratatouillefond | Scampi | Lardobruschetta    

   

oder    
   

TIROLER KÄSESPÄTZLE  
Würziger Bergkäse | frische Röstzwiebel | Schnittlauch    

   

oder    
   

STEAK VOM PINZGAUER NATURBEEF 200 G 
Gegrilltes Gemüse | BBQ-Sauce | Steak fries  €  46,00 

Aufpreis  Menü  €  25,00 
   

   

D E S S E R T    
   

CRÈME BRÛLÉE  
Eierlikörmousse | Brombeersorbet    

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 
 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  SO N N T A G  DEN 1 9 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

 

JOURGEBÄCK | KERNÖLGRAMMELSCHMALZ    

   

V O R S PE I S E    
   

JAKOBSMUSCHELN  
Mango-Papaya-Salat | Zuckerschotensalat | Kokosschaum     

   
   

S U P P E    
   

PESTOSCHAUMSUPPE  
Shrimps     

   
   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

SAUTÉE VOM HIRSCH  
Pilze | Preiselbeeren | Topfenspätzle | Brokkoligemüse     

   

oder    
   

LACHSMITTELSTÜCK  
Fenchelcreme | geschmorter Safranfenchel | Spinatgnocchi    

   

oder    
   

ROTE RÜBENKNÖDEL  
Rote Rübencreme | Krenschaum | Schnittlauch    

   
   

   

D E S S E R T    
   

MANDELMOUSSE  
Erdbeercoulis | Amarettoeis     

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  M O NT A G DEN 2 0 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

 

JOURGEBÄCK | KRÄUTERTOPFEN    

   

V O R S PE I S E    
   

RÄUCHERLACHSTARTARE  
Buttermilch | Blinis      

   
   

S U P P E    
   

STEINPILZCONSOMMÉ  
Gemüse | Raviolo    

   
   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

ZWIEBELROSTBRATEN  
Erdäpfel-Bergkäse-Püree | Speckbohnen      

   

oder    
   

WOLFSBARSCH  
Safraniertes Artischoken-Paradeiser-Ragout | Sesam-Kresse-Erdäpfel    

   

oder    
   

GEBACKENES SELLERIESCHNITZEL  
Geschmorter Chinakohl | Currymayonnaise     

   
   

D E S S E R T    
   

SCHOKOLADENTERRINE  
Pistazieneis | Himbeerragout    

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  D I E NS T A G DEN 2 1 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

 

JOURGEBÄCK | CURRYAUFSTRICH    

   

V O R S PE I S E    
   

BEEF TARTARE  
Erdäpfelrösti | Avocado | Chilimayonnaise | Wachtelspiegelei        

   
   

S U P P E    
   

TAFELSPITZBOUILLON  
Gemüse | Frittaten     

   

   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

BACKHENDL  
Preiselbeeren | Erdäpfel-Vogerlsalat       

   

oder    
   

KABELJAU  
Selleriecreme | Belugalinsen | Kürbisgnocchi     

   

oder    
   

QUINOASTRUDEL 
Erbsencreme | Pilze | Kokosschaum      

   
   

D E S S E R T    
   

TOPFENKNÖDEL  
Nussbrösel | Zwetschkenröster | Buttermilcheis     

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  M I T T W O CH  DEN 2 2 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

 

JOURGEBÄCK | SCHAFSKÄSE-MARILLENCREME    

   

V O R S PE I S E    
   

BRESAOLA  
Büffelmozzarella | Schwammerlvinaigrette | Rucola     

   

   

S U P P E    
   

SPICY CHILI-KOKOSSUPPE  
Shi-Take-Pilze | Shrimps    

   

   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

GEGRILLTES KALBSKOTELETTE  
Ofenerdäpfel | Grillgemüse | Kräuterbutter        

   

oder    
   

ZANDER  
Kürbis-Paprika-Gulasch | Salbeignocchi      

   

oder    
   

TAGLIOLINI  
Räuchersaibling | Junglauch | getrocknete Paradeiser | Safransauce       

   
   

D E S S E R T    
   

TOPFENKNÖDEL  
Nussbrösel | Zwetschkenröster | Buttermilcheis     

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 
 

 

 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  D O NN E RST A G  DEN 2 3 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

 

JOURGEBÄCK | BASILIKUMAUFSTRICH    

   

V O R S PE I S E    
   

GERÄUCHERTER WILDLACHS   
Weiße Polenta | geröstete Topinambur      

   
   

S U P P E    
   

TAFELSPITZBOUILLON  
Gemüse | Fleischstrudel     

   
   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

GEKOCHTES BIO-RINDFLEISCH  
Erdäpfelrösti | Cremespinat | Apfelkren | Schnittlauchsauce         

   

oder    
   

SEESAIBLINGSFILET  
Safran-Shrimpsrisotto | Erbsen | Krustentierschaum       

   

oder    
   

SPICY KOKOS-GEMÜSECURRY  
Jasminreis        

   
   

D E S S E R T    
   

SCHOKOLADENRIEGEL  
Cassisfeige | Brombeersorbet | Passionsfruchtsauce      

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 
 

 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  F R E IT A G DEN 2 4 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

 

JOURGEBÄCK | LIPTAUER    

   

V O R S PE I S E    
   

CEASAR SALAD  
Geröstete Cashewkerne | Avocado | gegrillte Garnelen       

   

   

S U P P E    
   

KÜRBISCREMESUPPE  
Schafskäsekrusteln      

   

   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

GLACIERTES SCHULTERSCHERZEL VOM MILCHKALB  
Schnittlauchmousseline | Schmorgemüse           

   

oder    
   

LACHSFORELLENFILET  
Erbsencreme | Trüffelsaft'l | Erdäpfelpaunzen | Ofentomaten        

   

oder    
   

SPINATKNÖDEL  
Paradeiserfondue | Schnittlauchöl | frischer Parmesan      

   
   

D E S S E R T    
   

CHEESECAKE "SAN SEBASTIAN" 
Gepfefferte Brombeeren | Himbersorbet       

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 
 

 

 



 

 

GOURMET MENÜ 
 

K I T Z B Ü H E L ,  SA M S T A G  DEN 2 5 .  J Ä N N E R  2 0 2 5  

 

 

 

JOURGEBÄCK | TOMATENTAPENADE    

   

V O R S PE I S E    
   

MARINIERTER THUNFISCH  
Avocado | Kresse | Paradeiser        

   

   

S U P P E    
   

TAFELSPITZBOUILLON  
Gemüse | Kräuterfrittaten      

   

   

S A L A TE  V O M  B U F F E T    
   
   

H A U P T S P E I SE N    
   

WIENER SCHNITZEL VOM MILCHKALB  
Preiselbeeren |            

   

oder    
   

LACHSMITTELSTÜCK  
Spinatrisotto | weiße Tomatenbutter         

   

oder    
   

TIROLER KÄSESPÄTZLE  
Würziger Bergkäse | frische Röstzwiebeln      

   
   

D E S S E R T    
   

SCHOKOLADENBROWNIE  
Marillenröster | Cassissorbet        

         

AUSWAHL AN ÖSTERREICHISCHEN KÄSESPEZIALITÄTEN  
MIT PASSENDEN CHUTNEYS   

   

EIS VOM BUFFET   

   

GOURMETMENÜ PRO PERSON INKLUSIVE GEDECK €  60,00 
 


